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La truffiere, treizieme saison

Deux lapins qui gambadent
quelques carpes qui jouent a
saute-mouton dans l'étang,
etla brume de l'automne qui
enveloppe les arbres: le dé-
cor est planté. Dans la terre,
les truffes noires se mettent
en beauté, patiemment, en
attendant de paraitre et de
ravir le palais.

Pour découvrir ces mer-
veilleux champignons, il
faut venir a la truffiere de
Saint-Remy-la-Calonne
pendant les week-ends d’octo-
bre a fin décembre, visites a
15h le samedi et le diman-
che. Dans un site enchan-
teur, il s"agit de partager une
visite guidée d’environ
45 minutes sur le terrain:
plantation, conseils techni-
ques et bien str le travail des
chiens truffiers, Hino, un la-
gotto intelligent et turbu-
lent, et Cory, le petit rescapé
de la SPA.

Michel Garzandat, créa-
teur de cette truffiere, est un
guide précieux. La truffe, il
en fait sa passion depuis
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B Un groupe de 42 médecins de Tie
plus de vingt ans. Apres la
marche sur la truffiere, Mi-
chel ouvre la porte de son
chalet de bois ou, aupres
dun feu a l'atre, a lieu la
dégustation des produits
avec de la truffe fraiche. Le
moment sera alors venu de
poser les questions qui vien-
nent a 1'esprit autour de la

cuisine, de la conservation.
Colette prodigue ses bons
conseils.

Un aprés-midi en Woévre

C’est ainsi la possibilité de
passer un bel apres-midi
d’automne dans un petit
coin de Meuse qui peut-étre
complété avec une visite
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It en Belgique est venu avec le guide Carlo pour un week-end d’'étude et de plaisir a la truffiére.

dans le village: tombe
d’Alain-Fournier, sa stele
dans le bois, et en conti-
nuant vers Les Eparges, le
site impressionnant des en-
tonnoirs, vestiges d'une
guerre meurtriére, ou vers
Hattonchatel.

Les visites de la truffiere se
faisant sur réservation, ne

pas oublier de téléphoner
quelques jours auparavant
au 03.29.87.30.63 (c’est Co-
lette qui répond).

La truffiere est également
un lieu ou l'on trouve de la
truffe fraiche ou des plants
truffiers. Dans ce cas Michel
prend les appels au
06.89.56.52.35.



